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NOS FORMULES

Formule du midi seulement de 12h a 15h

Entrée/starter + Plat/main ou Plat/main + Dessert : 25€
Entrée/starter + Plat/main + Dessert : 29.50€

Salade de lentilles & condiments, Piémontaise: cornichon, pomme de

terre, pomme verte, noix, créme de

mortadelle, vinaigrette moutarde 2
I'ancienne

Salad of lentils & condiments, mortadella,
old-fashioned mustard vinaigrette

Simple, mais tellement bon !

10€

Pité de campagne cornichons salade
pickles oignons rouges
Country paté, pickles, salad, red onion

pickles

La simplicité au rendez-vous

paprika
Piémontaise: pickles, potato, green
apple, walnuts, paprika cream

Un classique du coin 2 partager

10€

Velouté de chou-fleur, oeuf mollet
mais grillé
Cauliflower velouté, soft-boiled egg,
grilled corn

Change régulierement, toujours délicieux

10€ 10€
*Déclinaison en plat possible
18€
Crémeux d'épeautre lié au comté Lasagne comme 2 la Maison
brunoise de jambon blanc Lasagna like at home
Creamy spelt with comté cheese, diced . .
- Blanches, champignons, poireaux
white ham
Gratiné a souhait !
19€
19€
Fish and chips a la francaise
Cheese Burger French-style fish and chips
Du bon vieux confort Food Frites croustillantes et poisson tendre
19€ 19€
Prix nets TTC exprimés en curos ~ Service compris - Plats faits maison ¢laborés sur place a partir de produits frais
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Plats Semainiers du Quartier
Neighborhood Weekly Specials

Chaque jour, une nouvelle surprise !

17€
Plat du Lundi : Poulet de Mamie, pommes de terre.
Monday Dish: Grandma's chicken, potatoes.

Plat du Mardi : Couscous de saison
Tuesday Dish: Seasonal Couscous

Plat du Mercredi : Curry d'agneau riz basmati sauté

Wednesday Dish: Lamb curry, sautéed basmati rice

Plat du Jeudi : Poivron farci boulgour légumes de saison velours de tomate

Thursday Dish: Pepper stuffed bulgur seasonal vegetables tomato velvet

Plat du Vendredi : Filet de saumon purée potimarron beurre fagcon grenobloise

Friday Dish: Salmon fillet with pumpkin puree and Grenoble-style butter

Hors Menu :

Pieces de boucher, frites maison & salade 25€
Brioche perdue aux fruits noirs Brownie au chocolat avec chantilly
French bun with black fruits Chocolate brownie with whipped cream

Comme chez maman Un incontournable

9€ 9€
Flan patissier caramel agrumes Assiette de Fromages
Citrus caramel pastry flan Cheese Plate

Frais, simple, délicieux Une sélection de nos producteurs préférés

9€ 10€
Hors Menu :

Café gourmand (composé de brownie, salade de fruits, flan, fruits noirs et chantilly)
Coffee with sweet pastries (brownie, fruit salad, flan, black fruits and whipped cream)

10€

Prix nets TTC exprimés en euros  Service compris  Plats faits maison ¢laborés sur place a partir de produits frais
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